
食品检验检测技术专业毕业设计整体情况分析报告

一、设计过程概述

本次食品检验检测技术专业的毕业设计从选题确定到最终成果

提交，历经了选题分析、文献调研、方案设计、实验操作、数据处理、

结果分析、毕业设计撰写及答辩等多个阶段。整个过程旨在将三年所

学的理论知识与实际操作技能相结合，通过解决实际问题来提升学生

的综合能力和专业素养。

（一）选题分析

在指导老师的指导下，学生根据个人兴趣、专业方向及行业热点，

选择了具有实际应用价值且符合专业要求的课题。选题范围广泛，涵

盖了食品安全检测、营养成分分析、食品添加剂检测、微生物污染检

测等多个方面。

（二）文献调研

选题确定后，学生进行了深入的文献调研，通过阅读国内外相关

领域的最新研究成果，了解研究背景、现状、存在的问题及发展趋势，

为后续的实验设计和研究提供了理论支撑和思路启发。

（三）方案设计

基于文献调研的结果，学生制定了详细的实验方案，包括实验目

的、原理、所需材料、仪器设备、实验步骤、预期结果及数据分析方

法等，确保实验的科学性、合理性和可行性。

（四）实验操作与数据处理

在实验过程中，学生严格遵守操作规程，认真记录实验数据，并



运用统计学方法对数据进行处理和分析，以验证实验假设，得出科学

结论。

（五）结果分析与毕业设计撰写

根据实验数据和分析结果，学生撰写了毕业毕业设计，内容涵盖

引言、文献综述、材料与方法、结果与分析、讨论、结论与展望等部

分，全面展示了研究成果和学术水平。

（六）答辩

学生进行了毕业设计答辩，通过 PPT 展示和现场问答的形式，向

评审老师汇报研究成果，接受专家评审和指导。2024 届食品检验检

测技术专业毕业生参与毕业设计的学生共 33 人，其毕业设计合格的

学生共 33人，毕业设计合格率为 100%。

二、选题分析

选题符合本专业培养目标，有一定的综合性和典型性，能体现学

生进行需求分析、信息检索、方案设计、资源利用、成本核算等专业

综合能力和食品药品行业法律、安全环保、创新协作等意识的培养要

求。选题结合实习工作实际，来源于食品的生产加工、检测、储运、

营销等相关领域的真实工作项目。选题大小适中、难易适度，难易度

和工作量应适合学生的知识和能力状况，使学生在规定时间内工作量

饱满，且能完成任务。毕业设计“一人一题”，避免选题雷同；同一

选题多名学生选用时，设计背景、内容和成果要求等也有所不同。选

题主要包括食品质量检测方案设计和食品加工工艺与质量控制方案

设计。



三、成绩分析

本次毕业设计整体成绩分布合理，大部分学生表现出较高的专业

素养和科研能力。其中，90分以上的 1人，占比 3%，80-90 分为 15

人，占比 45.5%，60-704 人，占比 12.1%，合格率为 100%。

毕业设计整体成绩分布合理，大部分学生表现出较高的专业素养

和科研能力。其中，优秀率占一定比例，反映出部分学生在某一领域

或某一方面有深入研究和独到见解；良好和中等成绩占据多数，说明

大多数学生能够按照要求完成毕业设计任务，具备一定的实践能力和

分析能力；少数学生成绩稍低，主要存在于实验设计不合理、数据处

理不当或毕业设计撰写不规范等问题上。

四、存在的问题

（一）选题过于宽泛

部分学生在选题时未能充分聚焦，导致研究内容过于宽泛，难以深入。

（二）实验操作不规范

部分学生在实验过程中存在操作不规范、记录不详细等问题，影响

实验结果的准确性和可靠性。

（三）数据分析能力不足

部分学生在数据处理和结果分析方面存在困难，不能有效运用统计

学方法进行科学分析。

（四）毕业设计撰写质量参差不齐

毕业设计撰写方面，部分学生存在逻辑不清、语言表达不准确、格

式不规范等问题。



五、改进措施

（一）加强选题指导

在选题阶段，指导老师应加强对学生的指导，帮助学生明确研究方向

和重点，避免选题过于宽泛。

（二）强化实验技能培训

通过开设实验技能培训课程、组织实验技能大赛等方式，提高学生的

实验操作技能和数据记录能力。

（三）提升数据分析能力

加强统计学等相关课程的教学和实践训练，提高学生的数据分析能力

和科学思维。

（四）规范毕业设计撰写要求

制定详细的毕业设计撰写规范和模板，加强对学生毕业设计撰写的

指导和审核力度，确保毕业设计质量。

总之，本次食品检验检测技术专业的毕业设计在取得一定成绩的

同时，也暴露出了一些问题和不足。通过总结经验和教训，采取有效

措施加以改进和完善，将有助于提高未来毕业设计的质量和水平。


